
Casa Cachaça wünscht viel Vergügen mit gerührtem, geschüttelten oder puren Cachaça.
 
Wir bringen den Spirit Brasiliens ins Glas.
Casa Cachaça bietet Cachaça artesanal, Wein, Rum, Zucker und Sirup für den puren Genuss
oder als Zutat für Cocktails. Rezepte

 
 

Magnífica - envelhecida
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Persönlich haftender Inhaber: Dietrich Flath, Hauptsitz: Heinrich-Mann-Allee 13,14473 Potsdam, Tel: 0176-510-51223 
USt-IdNr: DE270233636 
Ein Firmenprofil mit den Hintergründen zu Casa Cachaça finden Sie hier. Es wurde auch im Magazin Wirtschaftheute
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Magnifica 

Ein gehaltvoller Cachaça, der durch die Reifung in Eichen-Fässern die Zuckerrohrnoten mit den
Aromen von Vanille und Honig intensiv erweitert. 
Bewertung: Noch nicht bewertet PreisPreis: 22,55 €

  
Stellen Sie eine Frage zu diesem Produkt 
HerstellerMagnífica 

Beschreibung Ein gehaltvoller Cachaça, der durch die Reifung in Eichen-Fässern die Zuckerrohrnoten mit
den Aromen von Vanille und Honig intensiv erweitert.
 
Der Cachaça, der seit 1985 in der Nähe von Rio de Janeiro hergestellt wird, bekommt seine
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typische Note durch die Lagerung in Eiche-Fässern.  Eiche spielt in Brasilien eine große Rolle bei
der Reifung von Destillaten. Die Hälfte der verwendeten Eichenfässer kommt aus europäischen
oder amerikanischen Destillerien. Die leichte Rauchnote, verrät die Whisky-Herkunft der Fässer, in
denen der Magnífica 2 Jahre lagert.
Er erlangt so ein intensives und starkes Bukett, dass den Charakter des Zuckerrohres mit Vanille,
Honig, Toffee und leichten Rauchtönen überdeckt.
 
Inhalt: 700 ml
Alkoholgehalt: 43% Vol
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